Comidas & Bebidas.

Enjoy your visit.

Cocktail Bar & Restaurant

Q Honduras 5618, Palermo Hollywood

Pizzas.

Muzzarella y Olivas - §21.000
Pepperoni - §23.000

Rucula, Jamén Ibérico - § 27.000
y Parmesano

Napolitana, Tomate y Suave Aceite de Ajo - § 24.000

Entre Panes.

derezo de la c:
Burger Dais - §27.000
Blend de carn

Burger Walker - $30.000

Lomito Snailey - §27.000
d

Seleccion de Quesos y Frutos Secos - § 26.000
Opcional: adicional de fiambres +§7.000

Hummus de Garbanzos - $ 25.000
- $26.000
Rabas - $27.000
alioli de ajo

Bastones de Muzzarella - $ 19.000
Papas Fritas - §18.000

1al: adicional de cheddar +$3.000

nal de cheddar $5.000

(2u) Empanadas Homo/Fritas - §10.000

Jamén y

Principales.

Lomo al Whisky - § 38.000

Lomo a la Pimienta - $38.000

50gr. de lomo cocinac
Salmén a la Plancha - $40.000
Filet al hierro

Suprema al Verdeo - $31.000
/2 a la crema en reduc

Risotto de Langostinos - $ 35.000
Carnaroli en crema con langc

Risotto de Calabaza y Brie - §33.000
arnaroli en crema de calabaza finall

on queso brie.

Risotto Walker - $31.000
Carnaroli en crema ahum:

Raviolén de Salmén - $35.000

Ribs de Cerdo con Papas - $ 45.000

Postres.

Volcén de Chocolate - § 18.000

te humec

Brownie de Chocolate - §18.000
Hi

ore crema y i
Tiramist - $18.000

o inmerso

) suave

Cocktailg /isicaz.

Penicilin - $17.000
Johnnie Walker Red, jengibre, almibar de miel,
jugo de limén, perfume Talisker 10

Negroni - § 16.000
Gin Beefeater, Carpano Rosso y Campari

White Russian - $18.000
Licor de café. vodka Sernova y crema de leche

NY Sour - §16.000
Whisky Jim Beam Bourbon, jugo de limén, almibar,
tope de vino Malbec.

Dry Martini - $17.000
Vermouth extra dry, gin Beefeater, aceitunas.

Clover Club - §17.000
Gin, jugo de arandanos, almibar, limon, sour

Bloody Mary - §20.000
Vodka, jugo de tomate, limén, salsa inglesa
Tabasco, sal, pimienta, apio.

Old Fashioned - $ 16.000
Whisky Jim Beam Bourbon, Bitter Angostura, azécar
o almibar, cereza marasquino.

Tom Collins - $17.000
Gin Beefeater, jugo de limén, aimibar, soda, cereza.

Godfather - $17.000
Whisky escocés, ahumado, licor Amare!

Espresso Martini - §18.000
Vodka Sernova, licor de café, café espresso, almibar.

Boulevardier - §16.000
Whisky Jim Beam Bourbon, Carpano Rosso y Campari.

Margarita - $20.000
Corona de sal, tequila José Cuervo, licor de naranja
Cointreau, lima.

Moscow Mule - $ 15.000
Vodka Semova, jengibre, lima, menta

Porn Star Martini - § 17.000
Vodka, maracuya, limon, azicar.

Pisco Sour - $17.000
Pisco 1615, jugo de lima, amibar, dash
de Bitter Angostura.

Gin Tonic - $15.000
Gin Beefeater

White Lady - §17.000
Gin, triple sec, limon, almibar, sour.

Manhattan - $ 18.000
Whisky Jim Beam Bourbon, Carpano Rosso,
dash de Angostura,

Long Island Ice Tea - §26.000
Vodka, ron, tequila, gin, triple sec, limén,
azticar, Coca Cola.

Cocktailfy wﬂ?fm

Duetto ltaliano - $ 18.000

Un trago que respira historia y tradicién, mezclando vermouth
de alta gama con un toque de queso, evocando las elegantes
cortes italianas.

Apple Rebel - §18.000
Una fusion audaz de Jack Daniels con el frescor de la manzana,
donde la dulzura se encuentra con un toque rebelde de car

Shibui - $18.000
Resurge del sake nigori en este coctel elegante, simbolo de
renacimiento y refinamiento, donde la siple es mas.

Coffee Gold - $20.000

Un elixir de oro liquido, la calidez del café se fusiona con la
cremosidad del licor de dulce de leche, creando un coctel
refinado y memorable

Peara Nui - §18.000
La dulzura tropical de la pera se une al toque vibrante del vi-
nagre en una oda exdtica a los mares del sur

Péina Gin - $18.000
Verde y dorado que combinan notas frescas de apio con la
luminosidad tropical del anané, en perfecta armonia con gin.

Clasicos SNAILEY.

Joanna - §20.000

En este homenaje mezclamos citricos como el limon y el pomelo,
junto con las notas florales del licor de sauco y el carécter del
distintivo argento vino Malbec. Teniendo como base alcohdlica
gin Besfeater.

Satoshi - $20.000

Diferenciandose del resto, ac nos encontramos una explosiva
combinacion de Boubon, Ron Dorado y licores de saucoy
durazno, Con fuerza y amable frescura

Tether - §25.000

Una siempre coveniente opcion tropical, citrico y muy frutal,
gracias a la combinacion de jugo de anana, jugo de limén, jugo
de naranja y almibar de maracuya natural. Con base alcohdlica
compartida entre ron Malibit y un toque de vino Chardonnay.

Conna - $20.000
Frutal, fresco y ligero. Logrado a partir de jugo de anané.
almibar de frutos rojos, mon y una base de gin Beefeater

Cocktain.

Preparaciones de alta gama que se elaboran con ingredientes
de primerisima calidad. Un placer tnico que hace el momento

més inolvidable.

Old Fashioned del Jefe - $50.400

Pocos se animan a darse el gusto de hacer lo que les
satisface. El Jefe puede y lo hace con una generosa medida
de Jack Daniels Master servida en un vaso pintado a fuego
con azucar fina y bitter Angostura.

Moscow Mule Premium - § 35.000

Refrescante, intenso, perlecto para acompariar una entrada
mientras s espera con ansias el plato principal. Vodka
Belvedere, ginger Ale Britvic y imén,

Penicilin Ahumado Premium - § 40.000
Como nadie lo hace. Talisker 10, lima, jengibre, miely un
toque picante con gotitas de Tabasco.

Whisky Sour Premium - § 55.000
Jim Bean Single Barrel, limén y almibar.

Boulevardier Premium - $45.000
Simplemente esta demés cualquier palabra. Maker's Mark,
Antica Formula, bitter tipo Milano.

Negroni Perfetto Premium - § 40.000
En su versién Perfetto, combina: vermut Antica Formula,
gin Martin Millers y bitter tipo Milano.

Margarita Premium - $40.000
Corralejo Afiejo, Cointreau y imon.

Bitcoin - $336.000
Rare Cask, Appleton Estate Disaronno, licor Snailey
de damasco.

Manhattan Premium - § 75.000
Jack Daniels Master, Antica Formula y Angostura.

Tom Collins Premium - §37.000
Un clésico entre clasicos en su mejor version gracias a
la excelencia gin Nordes

Cervezas.
(0 Lata 47: ﬁ Porrén 33

Heineken - $10.000 | Corona - s12.000
Imperial - $10.000

Imperial Amber - §10.000

Champagne.

2 s15.000

Chandon Exira Brut - §50.000
Chandon Dé
Baron B - §90.000

Veuve Clicquot Brut -

Vinos.

Salentein Reserve Cabemnet Franc - $44.000

Salentein Reserve - $40.000

6 / Malbec / Cabernet Sauvignon
Salentein Numina Pinot Noir - $ 50.000
Angelica Zapata nnay - $68.000
Angelica Zapata Malbec - §77.000

Copa de Vino - §14.000

Sin Alcohol.

a- $5.500
Pomelo - §5.500

Agua Gas - $7.000

Red Bull - §9.000

Speed - $7.000

Mocktails - § 11.000

SNAILEY
WALKER

Reservas & Eventos.
11 5261 - 2180
snaileywalker@gmail.com

No se cobra servicio de mesa.



